Характеристика столовой и обеденного зала.

Питание организовано в несколько заходов с целью минимизации контактов обучающихся, в 2-х  столовых на 120 посадочных мест (столовая ВАК) и 48 посадочных мест (столовая для начальной школы). Имеется буфет. Качество эстетического оформления залов приема пищи удовлетворительное, гигиенические условия перед приемом пищи  соблюдаются.

Приготовление пищи осуществляется из продуктов и полуфабрикатов, закупаемых ООО «Перспектива» по заключенному муниципальному контракту № 01453000050190003890001 от 29.01.2020 г. Сотрудники  пищеблока работают в масках и перчатках в соответствии с требованиями Роспотребнадзора.
Хранение продуктов организовано, санитарным    нормам соответствует.
Обеспеченность технологическим оборудованием - достаточное, его техническое состояние соответствует нормативным требованиям, акты допуска к эксплуатации оформлены. 
Требования техники безопасности при работе с использованием технологического оборудования соблюдаются.
Потребность  в закупке дополнительного технологического оборудования не имеется.

Санитарное состояние пищеблока, подсобных помещений и технологических цехов и участков соответствует санитарным нормам.

Обеспеченность столовой посудой достаточное.

Документация и инструкции, обеспечивающие деятельность столовой и ее работников имеется.
Примерное двухнедельное меню, утвержденное руководителем образовательной организации и согласованное с Роспотребнадзором имеется.
В каждой столовой имеется ежедневное меню.

Питьевой режим обучающихся организован, путем установки питьевых фонтанчиков.
